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BokManSa Co., Ltd. Agricultural Corporation
2498-11 Seomjingangdae-ro, Hadong-eup, Hadong-gun, Gyeongnam
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BokManSa (Personnes qui font le bonheur) Co., Ltd. Association agricole
2498-11, Seomjingang-daero, Hadong-eup, Hadong-gun, Gyeongnam

BokManSa(People Making Good Luck)
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recipes and fresh local ingredients

Prioritizing quality, we continue to research and develop products using differentiated
Valorisant la qualité comme notre priorité absolue, nous continuons a rechercher et a développer des
mE%

produits utilisant des recettes différenciées et des ingrédients locaux frais
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Delivering healthy and delicious happiness to the world
Offrir un bonheur sain et délicieux au monde.
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Developing Korean styled and unique products, and aiming for a global
market where people all over the world can enjoy their products together
Développer des produits coréens et uniques et viser le marché mon
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Cooperation / Coopération
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dial afin que les gens du monde entier puissent en profiter ensemble
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Trust / Confiance
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Developing creative productsthatare

o

Usinglocal agricultural productsand

offeringjobsto local residents Korean styled and trend-setting
Utilisation de produits agricoles locaux, Créa- Développement de produits créatifs coréens
tion d'emplois pour les résidents locaux etalapointedelatendance
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Growth / Croissance
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Havinga hygienic and organized
managementsystem
Systemede gestion hygiéniqueet

systemathue
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Creating common values through right
thinkingand learning

Systemede gestion hygiéniqueet
systemathue
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The representative brand of BokManSa, created to become a soul food that

recharges joy and new energy

une nouvelle énergie
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La marque représentative de BokManSa créée pour devenir un soul food qui recharge la joie et
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We start to feel hungry at lunchtime or midnight, around 11:45 p.m

11:45is a brand with the desire to deliver joy and healthy energy to you at a time
when your will and soul are hungry

Al’heure de déjeuner ou vers 23h45, nous commengons avoir un peit creux
HBEPRI K450
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A ce moment-la, nous avons une imagination délicieuse
11:45 est une marque qui souhaite apporter de la joie et une énergie saine a un moment ou notre volonté et notre dme ont faim
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Seeing Frozen Kimbap at a glance

Regardons Kimbap congelé en un coup d’ceil /)55E+ /N —BTR2 | AHREXER B
Developed Korea’s first frozen Kimbap cooked within 3 minutes in a microwave, which is super simple
Pioneering and exporting Kimbap, which is a signature item of major Korean food, to domestic and overseas markets.

Le premier Kimbap congelé de Corée cuit extrémement facilement au micro-ondes pendant 3 minutes
Développer les marchés nationaux et internationaux pour le Kimbap et exporter ['élément phare de la cuisine coréenn.
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R&D Layer of air Rice

Niveau d’air Riz
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Sl FE21SH 12908, Prevented Kimbap from bursting open
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Complemented product power for mois- zok
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e ture and taste of Kimbap. \ A¥=v7
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Longue date de péremption de 12 mois. —
Compensation du phénomeéne d’éclatement du Kimbap lors de la cuisson. 2x12 Increased thermal conductivity

s N , TS . - g In a microwave
Qualité accure en empéchant la perte d’humidité lors la cuisson. Fillings Augmentation de la conductivité thermique
Complétant la qualité telle que la texture et le go(t du Kimbap. Ingrédients internes pendanta cuisson au micro-ondes

Ajout de la technologie de stockage hypocalorique au produit. S /tk BYLYUTRES p L MEREILR
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?H}EE%@\ :\:/Q@ﬁ&n%ﬁm° R Improved heat conduction by separating
SIBEED KD RN T BEBNEHR, the intermediate layer (shortened thawing time)
N - N Ao 3 o gt Amélioration de la conduction thermique en séparant le niveau
FYNRORBROWRS E DREER5T intermédiaire (réduisant le temps de décongélation)
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5 mEVE R EEEE A, Kimbab par séparation de humidité
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R&DZH R&DZ Packaging Containers for LOW*CalfOFite frozen Kmb;p
Before R&D After R&D / Aprés R&D Microwave Oven manufacturing metho
) OrFS&D il //Q\é(%ngﬁR&D/ erR&D &// RE;D I5 / Récipient d'emballage pour (patent registration]
" foura micro-ondes Méthode de fabrication de Kimbap
(Immatriculation d’un brevet) congelé hypocalorique
x x TR UEAREAR (Immatriculation d’un brevet)
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Korea's first frozen Kimbap is safely managed from hazardous factors through the Food Safety Management system, such as HACCP, 1509001, 15022000, and FSSC22000.
And its best quality is maintained through pre-treatment sanitary processes and rapid freezing(minus 40 degrees Celsius or lower) after being manufactured.

Premier kimbap congelé de Corée HACCP, 1S09001, 1S022000, FSSC22000 géré en toute sécurité des éléments dangereux grace au systéme de
gestion de la sécurité alimentaire. Maintenir la meilleure qualité grace a un processus sanitaire de prétraitement et a un processus de congéla-
tion rapide (plus de -40 °) aprés la fabrication.
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- Improved heat conduction by separating the middle layer(reducing thawing time)
- Complemented the phenomenon of Kimbap bursting by separating moisture

- Amélioration de la conduction thermique en séparant le niveau intermédiaire (réduisant le temps de décongélation)
- Compensation du phénomeéne d’éclatement du Kimbab par séparation de 'lhumidité
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Certifications in Korea : Food Safety Management such as HACCP

International Standard Certifications
: Food manufacturing related system certificate such as HALAL, KOSHER, 15022000, FSSC22000 and 1SO9001

Certification nationale : Gestion de 'hygiene alimentaire telle que HACCP

Certification standard internationale : certificats de systeme liés a la fabrication alimentaire tels que HALAL, KOSHER,
1S022000, FSSC22000 et 1ISO9001
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Korean market
Safely distributed through “Cold chain system”.
Online and offline markets in Korea(Own brands, ODM, OEM)

Marché étranger

Mondialisation du Kimbap, K-food, de plats cuisinés représentatif de la Corée
Expansion sur les marchés américains, européens et asiatiques
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Overseas market
Globalized Kimbap, Korea’s representative convenience food, referred to as K-food.
Entering the US, European and Asian markets. (12 countries, etc.)

Marché étranger
Mondialisation du Kimbap, K-food, de plats cuisinés représentatif de la Corée
Expansion sur les marchés américains, européens et asiatiques (12 pays...)
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Creating a new distribution category called frozen Kimbap.
Création d’une nouvelle catégorie de distribution appelée Kimbap congelé
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Securing customer base using low-calorie diet
Sécuriser une clientele en utilisant des régimes hypocaloriques
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Diversifying buyer s interest and distribution market
Intérét des acheteurs et diversification des marchés de distribution
AT —DBEDR D THBITE D %R

ERFERTETINS T

B ZHZE|E 191 47 Al 4
Suitable for the time when the number of single-person house-
holds is rising, due to its easy storage and cooking method

Convenir a l'ere des ménages d’une personne en raison du stock-
age et de la cuisson simple
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Hygienic production plant / Usine de production sanitaire / @&4rmarETs /| BAENEST
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HALAL HIx{7| Y215
HALAL LTD g
HACCP 1S0 22000 FSSC 22000 150 9001 ISLAMIC FOUNDATION IL Kosher Venture Business
(No. 2020-2-0484)  (No. KOR FSMS 002857237)  (No.19-F-0211 Rev.1) (No. QA170051) Halal(No. 663-855)  (No. SKQ-VMMG) Certification
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Social Enterprise / Entreprise sociale / Tt HIEE / it
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Buying Local Agricultural Products / Acheter des produits agricoles locaux
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We make “good luck” for the local agricultural economy by producing products with
locally produced agricultural products.

Nous créons du « bonheur » pour [économie agricole locale en fabriquant des pro-
duits avec des produits agricoles produits localement.
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Secondary Processing / Traitement secondaire
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We make “good luck” for the livelihoods of local people by creating local people-cen-
tered manpower employment.

Nous créons du « bonheur » dans les moyens de subsistance des populations locales
pour créer des emplois de main-d’oeuvre locaux centrés sur les personnes.
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Pioneering Distribution Channels / Canaux de distribution ouverts
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We make “good luck” for the revitalization of the Korean economy by pioneering dis-
tribution channels.

Nous créons le « bonheur » en revitalisant 'économie coréenne en étant les pionniers
de divers canaux de distribution nationaux et étrangers.
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Giving Back to the Community / Dons communautaires
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-We make “good luck” for society by creating a virtuous cycle of donations and sponsorships
through various local community foundations.

Nous créons du « bonheur » dans la société a travers un cercle vertueux, des dons et des par-
rainages via des fondations communautaires locales.
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BokManSa, a social enterprise, aims to minimize greenhouse gas emissions, secure wildlife habitat, and reduce global death
rate or medical costs through the spread of delicious and healthy vegan Kimbap. In other words, BokManSa is pursuing the
corporate goal of taking the lead in environmental protection through perfect vegan Kimbap.

Grace a la diffusion de Kimbap végétalien délicieux et sain, nous minimisons les émissions de gaz a effet de serre, sécurisons
les habitats fauniques et réduisons la mortalité mondiale ou les dépenses médicales.

Bokmansa poursuit l'objectif de l'entreprise de prendre les devants dans la protection de l'environnement grace a un Kimbap
végétalien parfait.
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Kimbap Introduction (Introd
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Kimbap that can be enjoyed by people of all ages

Kimbap qui peut étre apprécié sans distinction d’age ou de sexe.
EEBRL FHETHEKRLIELOZF /N,
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Egg/Oeuf/ 58 / 6% Spicy Pork / Porc épicé Charcoal Grilled Bulgogi
SRS | BIREA Bulgogi aromatisé au charbon de bois

RESETILIY | RAEEA
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Protein Kimbap / Kimbap protéiné / 2> /IX\0Bx> Ny | EAREREIR

22U FEL| LOW FAT MIE S22 I8l TE XEtrstE nThH 2)g

Low-carb, high-protein kimbap made to supply high-quality LOW FAT products to athletes.

Kimbap a faible teneur en glucides et a haute teneur en protéines congu pour fournir des produits allégés de haute qualité aux athlétes.

EHEICREDOLOW FATHBR GO - IIES NI BRKEMERZVINTF Ny,
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Pizza flavored sausage Bulgogi Flavored Sausage kimchi tuna / Kimchi et thon
Saucisse & saveur de pizza Saucisse aromatisée Bulgogi FLFRIO/ AREIEE
EHRY—t— | RFERER BEALRY —t— [ BAGER

By Sty s12.0%0]

Buldak(hot chicken) Chicken Breast Ham Chicken & Squid

Poulet épicé Jambon blanc de poulet Poulet & Calmar

H TRy [ K3G FBEIPY/\ L / SSHINBR B&AH [ BAFERE
dxat AMX|
Spicy chili sausage
Saucisse a saveur de piment fort
FVEETFY—tE—T /| BEM

Eu AxjasS Hck=

Tofu / Tofu Kimchi & suyuk (boiled beef or pork slices) Cheddar Cheese

g/ EBE Kimchi & Suyuk / 3 L F KA / SHEHER Fromage Cheddar

FrH—F—X | THRIHEE
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Vegan Kimbap / Kimbap végétalien /| E—H>F LNV T | RREEREIR

2ot 591X] HE1t REEE A28 M=z Bl ALY,

Vegan Kimbap made with 5 healthy grains and plant-based ingredients.

Kimbap végétalien composé de 5 grains sains et d’ingrédients a base de plantes.
EERIRSTEEOMR CABOR VEEMEIOE—HY
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Vegan burdock Vegan bibimbap
Bardane végétalienne Gochujang Bibimbap végétalien
E—AYORY | BREFE E—AYEEVN | RERIR
H[H ZERORX HO| SFEORR B[
Vegan tofu Vegan seaweed tofu
Rouleau de légumes au tofu végétaliens Tofu et légumes végétaliens
E-AVFIEHRES | AREE E-AVTEBEHR | AREREE
1 -I--I-
Vegan seaweed tofu
JSRTNT [~ 4
Algues et tofu végitaliens HI ZURER X H|AH
S AN ST TR N R Vegan hijikia tofu Vegan spicy chilli
E—7 //E/?E = FI;:I_T / ;zgrtﬁlglﬂg Hijiki et tofu végitaliens Piment fort végétalien

E=HYIbEIFEE | RRRRERRZ E—HVEVEET | MREREE

CHReARL A Wxzot
Burdock tofu Vegan spicy red pepper konjac
Tofu bardane sucré-salé végétalien Piment fort et konjac végétaliens
dR7ihs [ HEER E—HYEVEEFAILR
EFRIRELIRIBET

HI ExY
Vegan Japchae(noodles)

Vermicelles végitaliens
E—HYFvTFr | RRIHL

B 2(H]A0R)

Tuna sesame leaf (vegan Mayo)

Feuilles de sésame au thon (mayo végétalienne)

E—=H2YFva | GREE

B AIER] HIA
Vegan mushroom vermicelli
Champignons et vermicelles végétaliens
E—HVEOCLE | RRENL
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Ketogenic Kimbap / Ketogenic Kimbap / ¥ +S 2w o N\ [ EEKREIR Halal, Kosher certified Kimbap / Kimbap certifié Halal, Kosher/ N\Z—)L =S vREFVN\YT | BERKININEREIR
XMERDX] I =AY AT AY, AEd00 AL, M7 209 o=, REiwlS fI8H JHETH K-food 2.

K-food kimbap developed for the world’s 2 billion Muslims and Jews.
Kimbap K-food développé pour les 2 milliards de musulmans et de chrétiens duae dans le monde.
HFR20EART L A VERED -0 ICBFE LTK-foodF>/\,
AEIR 20 ZEHAMAERAF LD K-food R,

Low-carb ketogenic diet kimbap, plant-based meat kimbap.

Kimbap cétogene a faible teneur en glucides et riche en matiéres grasses, kimbap a base de viande basée des plantes.
BE2YOADF R IAA Ty bRV N T AEIERF /N,

K EMERIRBEREIR, BYAERER.
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Spicy chili chicken breast Cabbage eggs / Chou et oeufs Scrambled cabbage tofu
Poitrine de poulet et pimen fort FOANVEH BEE Tofu au chou brouillé
FEVEFETFIEHIA | FHCHIA ROZVINFYRVER [ ARG
J1d} H4|2 21t ofj X 214k
HIXIE{ 2| 2% T o™ ol toHd
Vegetarian kimbap Mushroom kimbap Seaweeds kimbap
Kimbap Végétarien Kimbap aux champignons Kimbap aux algues
N NOFI)TY | RREXE wiall—L ] B R | R
ECECUPEED Z0| Qe A Qi =2 / I BRI
Cauliflower scrambled Black rice cabbage eggs Cabbage tofu / Tofu et chou
Chou-fleur brouillé Oeufs et chou au riz noir FrRNVEE/BREE
NITZI=R0Z2 T | TERESS BARF AV BRERE
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Kimbap consisting of rice, barley, fried tofu,
burdock, mushroom, carrot and spinach

Keto kimbap / Kimbap Keto
FhOTTwoF NV T | EEREEREIR =8 20| B[R] Aol A .
Vegetable bulgogi Soba maki / Soba maki Whole egg roll Klmbap compose de rz,orge, tOfU, bardane,
e BR/FRE g relig champignon, carotte et épinard
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Certificat Hala Certificat Kosher
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Sriracha Creme / Sriracha crémeux Vegan kimchi egg
2USFvI LS | BRIEH Kimchi et oeuf végétaliens
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Korean traditional fusion recipe kimbap.

Kimbap de recette de fusion traditionnelle coréenne
%I@Tﬁﬁﬁ@@71—)a>lx*‘/5=\=>/\‘7’o
BEXARMERIERR

H o od H
T 2 AR Ak
Japchae (noodles) Burdock tofu
Vermicelles Kimbap Tofu et bardane Kimbap
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Cream Cheese Walnut Anchovy red pepper paste anchovy
Anchois et noix au fromage a la créme Kimbap Anchois au Gochujang Kimbap
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Bibimbap / Bibimbap Kimbap
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Charcoal grilled Beef Bulgogi Spicy pork kimchi
Bulgogi de boeuf au charbon de bois Kimbap Kimchi de boeuf épicé Kimbap
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kimch / Kimchi Kimbap
FLTF/BR

X 2t
Tuna/ Thon Kimbap
v | &itE

AlE =
£E HXIE00| Y
Pork Bulgogi
Porc grillé au charbon de bois Kimbap
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Kimbap made by changing the carbohydrate mass of rice into resistant starch usmg rice, konjac nce,
coconut oil, and fermented tea water. Manufacturing method of low-calorie frozen Kimba

Kimbap fabriqué en convertissant du riz, un morceau de glucides, en amidon résistant a l'aide de riz,
de riz konjac, d’huile de noix de coco et de thé fermenté. Méthode de fabrication de kimbap surgelé
hypocalorique (n® 10-2065766).
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Let us answer your inquiries.
Nous dissiperons vos doutes.
BEEALEL &5,
BEEE,

Q. Zto| ¥ ®IZo|Ct?

Q. Is it a cheap food?

Q. Est-ceun ploduit bon marché?
Q. RffiirEERE?
Q. Fuufﬂ\%@ﬂuq?
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No, we are doing our best to supply and demand each raw ma-
terial such as domestic rice, pork, seaweed, etc. When using each
raw material, starting with individual visual inspection, we carry out

CCP process (roasting process, oven heating process) to manage
hazardous factors for each ingredient and then ship them.

Non. Nous sommes diligents dans la fourniture et la fourniture de ch-
aque matiere premiére telle que le riz domestique, le porc domestique
et les algues. Lorsque chaque matiere premigre est utilisée, elle com-
mence par uneinspection visuelle individuelle et passe par le processus
CCP (processus de torréfaction, processus de chauffage au four) pour
gérer les facteurs de danger pour chaque matiere avant expédition.
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dueto laver
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Q. EZo| d=2Zofl s Hofzict?

Q. Doesit have lower quality than ordinary kimbap stored in room temperature?
Cl Laqualité est-elle inférieure au kimbap a température ambiante ?
Q. BRFVNEHRTRENSZ? Q. RELEREZEIRE?
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No, its best quality is maintained through pre-treatment sanitary
processes and rapid freezing(minus 40 degrees Celsius or lower)
after being manufactured and it is being manufactured safely
from hazardous factors through FSSC2200 system(Food safety
Management system).

Non. Il maintient la meilleure qualité grace a un processus
sanitaire de prétraitement et a un processus de congélation
rapide (plus de -40 °) aprés la fabrication, et il est fabriqué en
toute securité a partir déléments nocifs grace au systeme
FSSC2200 (systeme de gestion de la sécurité alimentaire).
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No, we use only quality laver so that Kimbap does not burst
when cooked in a microwave, and thereby have reduced the
phenomenon of Kimbap bursting during the cooking process
through moisture management in the manufacturing process.

Non. Nos produits n'utilisent que de bonnes algues afin que
Kimbap n'éclate pas lors de la cuisson au micro-ondes, et nous
réduisons le phénoméne déclatement pendant le processus de
cuisson grace a la gestion de humidité dans le processus de fab-
rication.
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No, we use a microwavable tray(Patent No:10-2020-01
05139]for holding Kimbap when cooking in a microwave
to prevent it from getting wet.

Non. Notre produit utilise un plateau pour cuisiniere élec-
trique (demande de brevet n°: 10-2020-0105139) qui contient
du Kimbap afin qu'il ne soit pas mouillé lors de la cuisson au
micro-ondes.
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-ondes ?
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No, in order to solve the problem that only the edges of Kim-
bap are heated up and the middle of it is not, we have im-

proved the container so that Kimbap can be heated up as best
as possible by placing a separatorin the middle of the tray.

Non. Afin de résoudre le probleme que seuls les bords
du Kimbap sont chauffés au micro-ondes, mais pas le
milieu, lors de la c uisson au micro-ondes, un séparateur
est placé au milieu du plateau pour améliorer le récipi-
ent afin qu'il puisse étre chauffé le mieux possible.

BOET, BHOHRRBFL Y Y THET 2 L& TV /(OKREDH
BHKAED REEHEDRFSBVEBEEERT B0 L—DFE
EDCHBHEZ/ED RARITED SND LS ICAFREIELF Ul
T&o B RRAURIFAIEEZ AR, A TR EEIR R BBEES
S, IR IR, RN RSN L T A EE, B NER
2R, IR TR,

ELITTE

Cooking method / Comment cuisiner / FEA%
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Take it out of the freezer
Sortir du congélateur
BERENSID Y/ WS RFE
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Remove after 3 minutes of cooking.
Sortirapres 3 minutes de cuisson
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Q. Frozen Kimbap doesn't taste good?

Q. Lekimbap congelé am
Q. BREVNFETN?
Q. RFEXBRETETHZ?
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No, we use kelp water to cook the rice to create a umami
taste, season the rice, and flavor the meat through direct
fire process, each product retainsits original taste asif it was
freshly made, even when cooked in a microwave.

Non. De l'eau de cuisson au bouillon de konbu, le riz est as-
saisonné pour sasaveur et laviande est aromatisée au feu grace
a un processus de cuisson directe. Comme Kimbap fraiche-
ment préparé lorsqu'il est cuit au micro-ondes, le gotit original
de chaque produit est vivant et délicieux.
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@ 23St TR Q1|0 E|
Open only part of the packaging and putitin the microwave.
Ouvrir un peu et mettre au micro-ondes
DURHUTBFL Y IICANS [ T BN
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You can enjoy it.

Vous pouvez en profiter
FHRLKB LD TIE S W / IR UIZIRFIZ,







